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CASCINACASTLE'T

La Cascina Castlét é situata sulle colline astigiane, nel
cuore della zona di produzione di Barbera e Moscato. I
vigneti sono posti ad una altitudine di 300 m slm ed han-
no una superficie di 28 ettari. L'Azienda appartiene alla
Famiglia Borio da diverse generazioni, Maria Borio la con-
duce da molti anni proseguendone la tradizione vitwinicola.

Cascina Castlet

Cascina Castlet di Maria Borio

Strada Castelletto, 6, 14055 Costigliole d’Asti, AT - tel +39 0141966651 - fax +39 0141961492 - info@cascinacastlet.com -
www.cascinacastlet.com - Responsabili della produzione: Maria Borio (Titolare e Resp. Commerciale), Giorgio Gozzelino
e Roberto Austa (Enologi) - Anno avviamento: d.n.f. - Vini prodotti: 10 - 1240.000 - Ettari: 30 - Uve/vml acquistati: 15%

delle uve - ¥si - ©si - fino

IL MIGLIOR VINO

Uceline 2012
Con

enza: 33 - Lquilibrio: 31 - Integri

[CELINE

Sensazioni: che suaden-
te dolcezza palatale le sue
levissime, mentose, e vani-
gliate spezie. Che suadenza
viva e integra, nonostante
la sua violacea nerezza.
Cosa ci vuole per star mor-
bidi, nonostante detta ne-
rezza? Ci vuole souplesse di
gusto, equilibrio fra tanni-
no colorante e morbidezza
ammantante. Souplesse promossa e consentita, in vigneto,
dalla maturita compiuta della bacca al raccolto, in cantina,
da una trasformazione enologica di nettezza e pulizia sovra-
ne. Le virt del campione in esame a cui un'alira, la pin al-
ta se ne aggiunge. Nonostante la sua eccezionale, massima
concentrazione da disidratazione da vendemmia tardiva,
qui il frutto, la sua mora nera vanigliatamente clorofillosa,
ha lintegrita ossidativa, la novita e la turgidita che inietta
di magnifica fragranza la sua essenza licorosa. Un grande
vino, di consistenza massima, fra i migliori rossi dell'anno
per la sua densita, potenza e persistenza d'aroma, una vera
Jorza della polposa natura dell'wva.

Informazioni: @ - [922/06/17 - ®C - M6.000 - & Uvalino

Impressioni del produttore: sono convinta che descri-
vere la ricchezza varietale, la diversita biologica, recupe-
rare, anche se a frammenti la cultura locale, sia la vera
nuova modernita.

GLI ALTRI VINI
BARBERA D'AsTi 2016
C:31-F30-/-31-@ -M: 105.000 - & Barbera

BARBERA D'AsTl SUPERIORE PAssum 2015
C:32-E29-1-30-@ -M:23.000 - & : Barbera
GoJ 2016

C:31-F29-1:31-@ -M:13.000 - &: Barbera
CHARDONNAY A TaJ 2016
C:30-£30-130-O -M: 15.000 - &: Chardonnay
Avie 2010

C:32-F29-1-29-Q -M:6.000 - &: Moscato
C:31-E30-1:29-@ - M. 13.000 - & : Barbera 80%, Nebbiolo 20%
BARBERA D'AsTI SUPERIORE LITINA 2015 IP: 90
C:31-E29-1-30-@ -M: 40.000 - & : Barbera

Moscato p'AsTi 2016
C:31-F30-1:29-@ -M:30.000 -

IP: 91
IP: 91
IP: 90

IP: 90

IP: 90
& Moscato

Commento Conclusivo
Impressionante il dato medio della consistenza del bicchiere della
Cascina Castlét. Fra i pic alti della regione, con la favolosa fittezza che non
¢ la sola dote analitica e sensoriale dei suoi vini. Diffusa la morbidezza,
con lo Chardonnay A Taj 2016, il Castlet Rosé e il dolce Avié 2010 che
evidenziano grande equilibrio palatale nelle diverse tipologie. ma quello
che pitr colpisce dei vini di quest'anno é la purezza enologica esecutiva.
Un frutto sempre di inintaccata integrita ossidativa, dal profumo sempre
uvosamente, limpidamente suadente. Un aroma di rara pulizia e novita
nel caso della Barbera d'Asti e del Moscato 2016. Delicatamente sfumato
di spezie nella Barbera D'Asti Superiore Litina 2015 e nella maestosa
Barbera D'Asti Superiore Passum 2015. Il migliore é tale fra i rossi d'lalia
in assoluto. L'Uceline 2012 ¢ infatti una fra le Barbera pit massimamente
ricche in circolazione. Una forza della natura che la tecnica enologica
rispettosissima dona della sua prima, inviolata e morosa natura. Chapeau.

Indici Qual.itativi Complessivi:
IP complessivo: 91,11 (+1,94%); QQT: 7,89
Indici complessivi: C: 31,33 - E: 29,66 - 1: 30,11
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