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MARIUCCIA BORIO, vignaiola a Costigliole

La signora della barbera fa 50 vendemmie

L'INTERVISTA

ELISASCHIFFO
COSTIGLIOLE

n cespuglio
di rose per
<< ogni filare, il
prato, Ci si

deve mettereamore, peril bel-
lo ¢’¢ pil rispettos. Quando
parladelle sue amate vigne ci
mette la stessa delicatezza di
quando apre la sua casa agli
ospiti,

Celebra 50 annidivendem-
mia Mariuccia Borio la vigna-
iola costigliolese di Cascina
Castlet (30 ettari coltivati a
Barbera, Moscato, Cabemet,
Uvalino e Chardonnay) e or-
gogliosamente«Donnadelvi-
no», che conserva l'entusia-
smo e lo spirito di quando
bambinaé stataritrattacon le
cuginette a cavalcioni della
Vespadiventata etichettadel-
la Barbera d'Asti che ha fatto
ilgirodel mondo.
Trovatagenialelafoto...
«LaVespa che rappresentaun
po'il marchio Italia nel mon-
do, non ¢’é Paese che non la
conosca e noi bambine di 7-8
anni che allegre, guardiamo
al futuro, Siamo nel cortile di
casa, in un giorno di festa, in-
tomo ci sono colline, bott,

grappoli. Io faccio ancora par-
te una di quelle generazioni
nateruspanti, dabambinaan-
davo a scuola a piedi, dalla
collina del Castelletto al pae-
se, non c'erano gli scuolabus,
Allora veniva tanta neve e
miamammascaldavaduesas-
solinisulla stufa poime limet-
tevain tasca per non far ghiac-
ciarele mani».

Qualche aneddoto?
«Mitornain mente lavetrinet-
ta di dolcetti di Lidia Alciati
davanti acuimifermavo ogni
mattino prima di entrare a
scuola, le medie allora erano
in castello. Curiosamente le
nostre vite si sono poi intrec-
ciate: portavo i vini nei Paesi
del monde e quando parlave
di Costigliole, lo conosceva-
no gia tucti per gliagnolotei di
Lidia e il ristorante di Guido,
sono stati dei precursori, Nel
loro ristorante ho poi celebra-
totuttele occasioniimportan-
ti come quando ho comprato
vigna Litina, in ricordo di
quellazia che nel pattodi ma-
trimonio aggiunse al corredo
ricamatoanche una vignas,
Quando ha deciso di fare la
vignaiola?

«Amo la mia terra, ce 'ho nel
Dna, quando guardo le colli-
ne respiro. Era il 1970 quan-
do ho ereditato I'azienda da

papa. ero la quinta, sesta ge-
nerazione. Allora lavoravo
nellabottiglieria di famigliaa
Torino, vicino allo stadio e mi
sonotrovataa valutare piliso-
luzioni: venderla, concederla
amezzadria oppure occupar-
mene di persona. Ho scelto la
strada pili dura ma anche la
pit affascinante. Ho ragiona-
to con il cuore, i conti non li
homai fattis».

Ecosié partital'avventura...
«Ho continuato per un perio-
doalavorarea Torino per gua-
dagnare e investire, Ho estir-
pato vigneti, ne ho messi dei
nuovi. Ricordo la prima vinifi-
cazione, I'abbiamo fatta nella
cantinasotto la casa, in picco-
le vasche di cemento, con at-
trezzature artigianalis.
Lesperienzain citth é servita?
«Allorala Barbera era un vi-
no da tavola, che si vendeva
principalmente sfuso. Era-
noglianni dell'immigrazio-
ne, aloro la Barbera ricorda-
va la vita che li aveva co-
strettia partire. In bottiglie-
ria vedevo perd affacciarsi
aziende all'avanguardia
che facevano altre scelte,
puntando sulla qualita,
sull'immagine. Ho subito
fatto tre scelte importanti:
vendere vino solo in botti-
glia, puntare sulle profes-

sionalita, enologi e agrono-
mi qualificati e espandermi
oltre il triangolo Piemonte,
Liguria, Lombardias.
Le prime trasferte?

«] primi viaggi esplorativi
li ho fatti con la Camera di
commercio di Cuneo, per-
chéquelladiAstinonliorga-
nizzava ancora, in Germa-
nia e in Svizzera. Ogni tra-
sferta rappresentava l'occa-
sione non per raccontare
un'azienda, ma Costigliole e
le sue colline»,
Lei ha fatto tanto per il
territorio...
«Ogni bicchiere di vino rac-
conta il territorio, & la no-
stragranderisorsae deve es-
sere valorizzato e racconta-
to. Ho voluto donare al mio
paese le due panchinone
d'artista per ammirare il pa-
norama, unaa Bricco Lu, I'al-
tra in cima alla collina del
Castelletto si affaccia sulla
vigna di Chardonnay che ri-
porta al Marchese Filippo
Asinari, la prima in Piemon-
te, secondo gli studi di Gian-
luigi Bera. C’¢ poiil progetto
che sto portando avanti con
gli studenti dell'istituto
agrario Penna che hanno fat-
to uno studio su flora e fau-
na autoctona, presto nasce-
ralacartellonistica».

MARIUCCIA BORIO =
VIGNAOLA N~
DONNADELVIND
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Mia mamma
scaldava 2 sassolini
poi me limetteva
intasca per non far
ghiacciare le mani

Ho scelto lastrada pi
duramapit
affascinante. Ho
ragionato col cuore, i
continon li ho maifatti

Il prossimo anno
apriremo un punto

di degustazione

per accogliere i nostri
clienti e amici

1. Mariuccia Borio con una delle sue
bottiglie

2. Neivign3ti, traifilaridello stori-
coUvalino

3.Bambina, qui ¢ stataritrattacon
le cuginette a cavalcioni della Ve-
spadiventata etichetta della Barbe-
rad'Asti

4. Nella cantina di Cascina Castlet
con gli enologi Giorgio Gozzellinoe
Roberto Austa

Promozione e ricerca come
perl'Uvalino...

«E un raro vitigno piemonte-
se, che ho riscoperto puntan-
do permolti annisulla ricerca
universitaria. Un tempo ogni
famiglia ne aveva due otre fi-
lari, Erailvinodelle grandioc-
casioni, si regalava al parro-
co, al medico, al farmacista.
Neglianni Ottanta ne parlavo
con Renato Ratti, una grande
firma dell'enologia italiana,
che, propriodi fronte a Casci-
na Castlét, a Villa Pattono,
avevaimpiantato una piccola
vigna. E partitalaricercainvi-
gna con 'Istituto di Viticoltu-
ra di Asti, poi le prime mi-
cro-vinficazioni sperimenta-
li, eil primo filare nel 1992da
cuiénatoilvino Ucelines.
Una particolare cura anche
perleetichette...

«Lo devo al designer bergama-
scoGlacomo Bersanetti che pur-
troppo ha perso la vita lo scorso
marzoechehacuratotuttalano-
stragrafica. Sonoparticolarmen-
te legata al particolare segno di
Passumcreatonel 1983s.

A proposito di progetti ci so-
nonovitainvista?

«[l prossimo anno apriremo un
puntodidegustazione azienda-
le per accogliere i nostri clienti
e“amici” del mondo». —

O



