
 

 

 

 

 

 

SEND OSS DIN 
SIGNATUR
MATRETT 
ASKØYMAGASINET OG REMA-RUNE 
VIL HA DIN BESTE MAT OPPSKRIFT!

Rema 1000 Kleppestø

Hva er en signatur-matrett ? 
• En rett du er stolt av, som du har din egen vri på
• Det kan være en forrett, hovedrett, eller en dessert
• En rett du kan servere, hvem som helst

Ved å sende inn oppskriften godtar du at den kommer 
på trykk i AskøyMagasinet og i en kokebok på et 
senere tidspunkt. Matoppskriftene blir valgt ut av 
AskøyMagasinet og Rema 1000 Kleppestø. Inntektene av 
boken vil gå uavkortet til et veldedig formål. 

Din Signatur-matrett sendes til: 
post@tasats.no og merkes med “Signaturmatrett”

MIN 
SIGNATUR-

MATRETT

Få din beste mat– eller 
kakeoppskrift på trykk i 
Askøymagasinet og senere i 
en kokebok med Askøys beste 
signaturmatretter. 
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