Samecd 15 - 3 pattentre 2914 |

= ¢ la mig passione, e arche il mio lavoro, ca guanda ALLA BIRRA
iy cucinare tra le mura di casa non mi basta pid.
~ Ho creato www.gnamgnam.it, e ora la mia cucina ® L3 birra non & 8013 LNa bevanga
V) £ aparta quotidianameant2 alle migliasa i persane da gustare freada in astate,
Y, .‘ ton cui sperimenta piatti nuovi. e | cui gusti ma si presia allz preparazinne
o2 \ '-// IMparo glorMa per gicyNa a Cangslere ¢ sluzaicarg; d1 alcuni pw‘_: Ecco mmanceraa

— )

praparata con 17 luppel non filtrsta
I'Estiva del B rrificio Angelo Poretti.
@ ingredienti: 120 2 d 150 selvalzo

o N\
wild rice; 10 g di zenzero cardito;
50 g di acqua; 100 g A birra 7

Lugpoli LEstiva; 35 g ai aceto di
nen: 2l g a 2acerers: 3
gambarett; un uovo; alio 31 sesamy;
cerlagl o un pa' i salsa di soia

® Preparazione: lavate | 30

versaiedc nelfa casserwola, coprite
con l'acqua, l'aceta dinso, lo
wvcchero e la 7 Luppoli LEstiva.
Mettete (| aonerchin & 218 cuncere
par 1518 minuti. Pulite e tagliate
gamberi in 2 parti. Fate saltare

TARTUFI
SUI SAVOIARDI

INGREDIENTI

per 20 tartubini:

50 g di gavolardi
[Clrca sette)

45 g di zucchero

250 g di mascarpone
2 cucchia: di caffé
zuccherato

cacac amaro gq.b.
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. Cf" 'x;- rmrnrafo i tramisi? A contena L \
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