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enkelt & dellig!

laliensk eller spansk? Mi
Vino Espanol Origo 2009,
varenr. 5261501, kr 23 og
Mio Vino ltaliono Alto
2009, var 3300
kr 98 er dekorative pé
bordet ogsd.

Vespa Castlet Rosé er
lekker rosa, dufter
blomster, frukt og

bringebcer. Tarr og frisk

Passer ogsd godt fil fisk
og pasta. Vo

1 kr135.
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Reyneke Reserve White
duffer grapefrukt og
blomster, har rik smak med
hint av eik. Passer godt til
fisk og skalldyr, hvitt kjatt og

salater. v
kr 235.

Ricossa Rosato BiT er frisk
som aperififf, deilig 1il fisk og
kigtt og passer ogsd godt
fil for eksempel Ceesarsalat
med kylling. Vinen er tarr,
har krydderpreg og smaker

av rede beer.
kr370 (31).

QO NNUv.
Portia Prima er en fyrig
spanjol. merk og
fyldig med innslag av
maodne basr og

vanilje. Vare
kr 215.

Dopff & Iron Pinot Noir
Rosé er lekker rubinrad,
med smak av jordbeer,
kirsebcer og solbcer.
Lekker aperitiff eller til
fisk og lyst kjett.
kr320 (1,51).

Reyneke Sauvignon Blanc
er et fruktig og frisk folge
fil fisk og skalldyr, lyst kjgtt
og grennsaksretter. Funker
fint som aperitiff ogsé.
’ kr175.
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BUTTERDEIGSTERTE MED SJAMPINJONGSAUS 0G SOPP

Imponer gjestene dine mad en stnakfull rett

retten sammen med en god sl

SLIKGJ@R DU:

Sett stekeovnen pd 200 “C ok SO Op
redlek i litt margarin op hell sausen ove
Sett til side. Legg d 4 butter lestptylckene

pa et stekebrett med hakepapii

Lagetsnittcalcm fravkanten pa stykkene
med en skarp kniv og et oppen ned

; e

— ‘Denne sausen er produsert
slik at rdvarer, smak og naeringsinnhold
beholdes. Varmebehandlingen sikrer

" langholdbarhet, og sausen er helt uten

konserveringsmidler.

Kremef"
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ull av sopp, redlek og saus. Server gjerne

Feltsalat eller Machesalat
Den danner ikke hode, men
bestdr av en rosett med
smd runde blader p en tynn

stilk. Bladene er merk gronne

og saftige. Smaken er mild og
god. Kilde: Bama.no.

sammenvispet egg. Stekes til de er lys
#iyllen. Skjeer deretter forsiktig av lokket,
Lepg pd soppstuingen og stek videre
[5-10 minutter,

Feltsalat eller babyspinat danderes under
butterdeigen. Butterdeigslokket legges
pA toppen like for servering.
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God mat er viktig. Uansett.
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