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Cascina

Casecina Castlel di Maria Borio

Luca Maroni

La Cascina Castlét & situata sulle colline astigiane, nl
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cuore della zona di produzione di Barbera e Moscato. L

gneti sono posti ad una altitudine di 300 m sIm ed hanm

una superficie di 22 ettari. L'azienda appartiene alla fani:

glia Borio da diverse generazioni, Marie Borio la condue
da moltt anni proseguendone la tradizione vitivinicola.

Castlet

Strada Castelletto. 6 - 14055 Costigliole d’Asti (AT) - tel. 0141966651 fax 0141961492 - info@cascinacastlet.com - wwi
cascinacastlet.com - Responsabili della produzione: Maria Borio (Titolare e Resp. Commerciale), Giorgio Gozzelinoe
Roberto Austa (Enologi) - Anno avviamento: 0 - Vini prodottiz: 10 - ™: 240.000 - Ettarvi: 18 + 4 in affitte - Uve/vini acquistati

10% delle wve - = : si - : 51 - A: no
1L MIGLIOR VINO
Avie 2007 93

Goy 2009 IP: 86
C:31-E£27-1:28-@ -M: 10,000 - & Barbera
BARBERA D'AsTI 2009

IP: 86

Consistenza: 32 - Lquilibrio: 32 - Integrita: 29

Sensaszioni: c'e
tanta crema di viva,
densa albicocea in
polpa pura: al tatto
viscosa e intessuta,
come filamentosa.
Al profumoe, una fre-
schezza di polposissi-
mee wva, nitida e intensamente speziata arrive cd inebria

la narice. K 'm'f( lo si respira. e meno lo si esaurisce, tan-
ta l'abbondenza e la profondita delle sua concentrazione
estrattiva. Un profumo e poi un gusto di avvolgente poten-
za, di freschezza e integrita ossidative d'elgida suadenza
menlosea, ” Supnr(' (" fl“i Nf”'l’“l('”hlf‘f': fu st fl!("ts(.l rlul’!'ﬂzzu
sorretta ed equilibrata da acidita profilante, sospinte de
alcolicita corroborante. Con la durata in persistenze del
suo polposo frutto. seconda sola alla sua maestosa viscosita
d'aroma. Un gran vino dolee, uno fra i migliori dell'anno
in assoluto.

Informazioni: & - [%: 24-06-10 - 3: (- N 6.000 - G:
Moscato

Impressioni del produttore. Quando si desidera un’ut-
mosfera in cui leleganze della bottiglia serigrafuta in oro
si.confonda con la profondita delee non dolee degli aromi:
solo Avie.

GLIALTRI VINI

UceLiNe 2006 IP: 88
C:32-E:28-128-% -M:3000-G: Uvalino
BarBeRa D'AsT Passum 2006 IP: 87

C32-F27-1:28-@ - 20000 - $s: Barbera

C:30-F 28-128-@-M: 105000 - G : Barbera
PoLicaLpo 2006 IP: 86

C:32-E:26-1/:28-W-M: 4000 -G; Barbera 0%
Cabernat Sauvignon 30%

MoscaTo p'AsTi 2009
C:28-E£:29-128-®& -M: 30000 -G Moscato

P:85

BARBERA D'AsTi LiTina 2006 IP: 85 |
C:32-E:26-1:27-@ - 25000 - & Barbera ‘
CasTLET ROSE 2009 IP: 84

C:29-E:27-128-8 -M: 10.000 - & Barbera 80%,
Nebbiolo e Grignofino 20%

CHARDONNAY A Tay 2009 IP: 84
C:28-E28-1:28-0 -™: 10.000 - &: Chardonnay

Commento Conclusivo

Vero trionfo dell'uva nel bicchiere della Cascina Castiél,
Focosita e profumosita d'essenza, in guanto di seio-
sa, drappegglante glicenna. Frutto ovungue, nel rosso
Policalpo 2006, nella’ Barbera dAsti Passum 20086, nela
Barbera dAsti Litina 2006, di solida maestosita estrafiiva,
Veri capolavori in poltenza d'aroma delfa natura. Quindi
un Moscalo d'Asti 2009 e una Barbera d'Asti 2009 dove
non le spezie ma il frutto ha favolose nitore ossidativo. Pol
I'Uceline 2006, up'aliro poderoso campione in eslratli ma
di souplesse e fragranza veramente suadente. Vino del
lasting I'Avie 2007, cerio il miglior passito defla regione,
uno fra i miglion vini dolci deli'anno. Uva in quintessenza di
dolcezza, polposita g speziala linfacsita si pura. Chapeau.

Indiei Qualitativi Complessivi:
1P complessivo: 86.4; QOT: 7,39
Indiei complessivi: C: 30,6 - £: 27,6 - 1; 28




