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dazione: n.d. - Proprieta: Maria Borio - Fa il vino: Armando Cordero
lino - Bottiglie prodotte: 220.000 - Ettari vitati di proprieta; 18
Yen diretta: si - Visite all’azienda: su prenotazione

dalla A21 uscita Asti est verso Alba ¢ Costigliole.

della sitwazione i vini di Marivceia Borio, che soddisfano le esi-
wianti e quelle pitt informali dove la Barbera nelle sue diverse inter-
costarsi af cibi con piacevolezza, Come sempre il Passum interpreta
le potenzialiti del vitigno, e rappresenta il vino di punta dell ‘azienda,
o il cavallo di razza di Cascina Castle t. Ma le altre Barbera che
piacere quotidiano di accostare con soddisfazione il vino al cibo, non
o affatto secondarie, anzi, dalle degustazioni di quest ‘anno risultano
livello.
SupERIORE Passum 2006 7 EEEY
Doc - Uve: Barbera 100% - Gr. 14,5% - € 17 - Bottiglie: 20.000
frutti rossi in gelatina ¢ confettura di susine. Richiami floreali
7 al gusto. Fresco, viva sapiditd e lunga persistenza. Un anno di
i stracotto di manzo,
105+ ATO PASSITO AVIE 2007 i R
o Dolce Doc - Uve: Moscato 100% - Gr. 14% - € 15 - Bottiglie:
gati profumi aromatici, frutta matura a pasta gialla, sensazioni agruma-
lcezza, intensa freschezza che accompagna una beva agile e appagan-
per un anno. Con caprini stagionati.
SUPERIORE LiTina 2006 l ii‘i‘?
Doc - Uve: Barbera 100% - Gr. 14,5% - € 10 - Bottiglie: 20.000
immediate sensazioni balsamiche di anice e vaniglia fanno seguito
i di frutta rossa. Netto e franco al gusto, con sfumatura speziata. 12
e grande. Risotto al sugo.
04 - Uvalino 100% - € 12 - Granato, propone un ” TOFT
ofumo di frutta matura, con sbuffi di spezie. Al palato ¢ deciso nella
le morbidezza. Da uve appassite un mese. Lepre in salmi.

ONFERRATO GoJ 2008 - € 7,50 ‘ TEY
con vivacitd intensa ¢ appagante al gusto, Floreale di rosa, fruttata
iaio. Ideale con cotechino.

ASTI 2008 - € 7,50 leee
50, sentori di ciliegia, erbe aromatiche e fiori di campo. Piacevole be-
2 e persistenza. Solo acciaio. Carni grigliate.

TASTI 2008 - € 7,50 | 8%
no, inlensa aromaticita che ricorda la salvia, apy
g.uswc"ul le dolcerza. A Nt ""_

Ciannonsay A Tas 2008 - € 7,50 l T
fumature fruttate, la piacevole e intensa freschezza, il netto finale sapi-
no ideale con un'insalatina di mare.

'AsTI SUPERIORE Passum 2005 3 Glﬂppulifﬂg
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