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L'Uceline, per parlard su

Una “novit3” della Cascina Castlet

ASTI - Ci sono ancora i vini da
conversazione? C'¢ ancora tem-
po di degustare vini di antico li-
gnaggio in buona e bella compa-
gnia? Anche se i tempi che corro-
no farebbero pensare il contrario,
quelli di Cascina Castlet sono pie-
namente convinti di si, tant’@ ve-
ro che proprio in questi giorni
mettono in commercio 1'Uceline,
un Monferrato rosso da Uvalino,
un vitigno di antica tradizione e
coltivazione ormai dimenticato e
quasi del tutto scomparso. Ma-
riuccia Borio, che di Cascina
Castlet & da sempre anima e cor-
po, lo ha curato come si accudi-
scono i figli di salute un po’ ca-
gionevole e adesso, dopo quasi
vent’anni di sperimentazioni, pud
con un certo orgoglio annunciare
che la prima annata disponibile,
quella del 2006, ¢ finalmente
pronta per essere degustata,

Di un bel colore rosso porpora,
con un profumo ampm ed inten-

coadi tto caldo ad

eqmmx'ato 1'Uceline (il nome
seicentesco che in Astesana si at-

tribuiva alle uve a maturazione
molto tardiva) & prodotto con uve
raccolte a fine ottobre e successi-
vamente messe a riposare su gra-
ticei dove subiscono lievi surma-
turazioni ed appassimenti. Dopo
la fermentazione malolattica le al-
tre fasi di maturazione avvengo-
no in botti di rovere da 5 ettolitri.
Vino a tutti gli effetti da conver-
sazione, attitudine che viene di-
chiarata apertamente gi dall'eti-
chetta (che si va ad aggiungere al-
Iestroso catalogo della costiglio-
lese Cascina Castlet) in cui com-
paiono i visi ed i pensieri delle
persone che, ognuna per la sua
parte, hanno contribuito alla rea-
lizzazione dell’ Uceline, viene an-
che consigliato per accompagna-

‘e, con la sua gradazione di

14,5%, anche piati di came e sel-
vaggina o formaggi di lunga sta-
gionatura.
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