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Kein Barbera wie der andere

Im kommenden Jahr feiert Maria Borio ihr 40-Jahr-Jubildum als Herrin tber die
Reben ihrer Familie. Der Anfang auf Cascina Castlét in Costigliole d'Asti ist nicht
einfach gewesen, doch «ihre» Mdnner haben rasch begriffen, welche Talente in der
neuen Chefin schlummerten. «Mariuccia» beherrscht den Barbera wie keine Zweite.

( j ascina Castlét wirkt wie ein
Herrensitz auf dieser Hiigel-
kuppe, die wir nach diversen

Umwegen durch das verstreute

neuere Costigliole d’Asti endlich ge-

funden haben. Der Sitz gehort einer

Dame, der Winzerin Maria «Mari-

uccia» Borio, die da oben ein kleines,

sehr personliches Weinreich mit viel

Sinn und Sinnlichkeit aufgebaut hat.
Costigliole d'Asti liegt mit jeweils

14 Kilometern Distanz genau in der

Mitte zwischen Alba und Asti auf der

rechten Seite des Tanaro-Tals. Ein im-

posantes Kastell mit vier wuchtigen

Ecktiirmen dominiert das Stidtchen.

Die Familie Asinari war wihrend

Jahrhunderten dank komplexer Ver-

trige, Ehebiindnisse und anderer

Rankiine Besitzerin des Schlosses,

Cascina Castlét, Maria Borios Azienda, befindet sich auf 300 Metern iiber

das heute der Gemeinde gehort und
eine Kochschule beherbergt, wo sich
Berufskoche aus aller Herren Lan-
dern in italienischer Kiiche weiterbil-
den kénnen. Von Bedeutung fiir die
Region ist der Marchese Filippo
Asinari di San Marzano, der sich
Mitte des 19. Jahrhunderts nach einer
Karriere als Politiker und Diplomat
in seiner Heimat mit Weinbau be-
schiaftigte und die Rebsorte Chardon-
nay einfiihrte.

Borios Chardonnay heisst «A taj».
Dieser Begriff aus dem lokalen Dia-
lekt bedeutet «niitzlich, schén, im
richtigen Moment» und gibt die
Freude wieder, die Marias Kunden
am knackigen Weisswein haben.
Denn dieser Chardonnay wird nicht

Meer. Kein hoherer Hiigel kann hier Schatten werfen.
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im Eichenfass «vanilliert», er bleibt
bis zur Flaschenabfiillung im Edel-
stahltank auf der Hefe liegen. Der
Name illustriert freilich auch Marias
Lust, ihre Weine nicht nur moglichst
sorgfaltig vom Rebstock bis zur Ge-
staltung der Etiketten zu behandeln,
sondern auch jeder einzelnen Posi-
tion eine Perstnlichkeit zu verleihen.
Da spielen die Namen eine Rolle,
und deswegen gibt es zu jedem
Namen eine Geschichte.

«A taj» zum Beispiel gehort zum
Resultat einer Umfrage. Die Winze-
rin hat Kunden und Freunde gebe-
ten, einen Namen fiir den Chardon-
nay zu finden. Sie hat eine Hundert-
schaft an Vorschligen erhalten - sie
alle sind auf der ovalen Etikette ver-
ewigt, «villig willkiirlich und ver-
streut», sagt Maria Borio, «eine klei-
ne Wolke aus Worten, die alle ver-
schiedene Aspekte des Weins wach-
rufen», aus der «A taj» heraussticht:
«Bndlich ist er da'», der Wein, auf
den alle gewartet haben.

Es ist frither Abend. Die Hitze des
Tages, die uns auf dem Weg von Cas-
tiglione Falletto via Barbaresco durch
die Hiigel bis hierher begleitet hat,
verfliichtigt sich im schwichelnden
Sonnenschein. Wir besuchen nur
kurz den alten Gewdlbekeller, der
um 1700 gebaut worden ist. Hier ge-
deihen Experimente, aber auch kon-
ventionelle Weine; und manchmal
bittet Maria Borio zu Degustationen
ins Souterrain, wenn ihr der neue

Maria Borio: «Wer Reben bewirt-
schaftet, geht nicht weg. Um eine
schone Ernte einzufahren, muss
man jahrelang warten.»



Moscato d'Asti

Prickelnde Frische mit wenig
Alkohol — nur 5,5 Volumen-
prozent. Cascina Castlet liegt im
Moscato-Gebiet. Dieser Schaum-

wein ist zart und trotzdem wiirzig.

Jahrgang 2008, Fr. 17.50

Barbera d'Asti, «Vespa»
Maria Borios einfacher Barbera.
Frisch und duftend, mit feiner
Frucht; kann schon wenige
Monate nach dem Abfillen
getrunken werden.

Jahrgang 2007, Fr. 14.50

Passum, Barbera d'Asti
Superiore

Die Beeren werden leicht getrock-
net und dann gepresst. Herb und
nobel, wuchtig und stark. Ein
grosser Barbera,

Jahrgang 2006, Fr. 32.50
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A taj

Kraftiger, intensiver Duft, fruchtig
und blumig, trocken, gut struktu-
riert, angenehme Saure, Dieser
Chardonnay bleibt lange auf der
Hefe liegen. Ohne Holz.
lahrgang 2008, Fr. 15.90

Litina, Barbera d'Asti Superiore
Der Weinberg ist ein Erbstiick von
Grosstante Litina. Der intensive,
volle und in mittelgrossen Eichen-
fissern ausgebaute Barbera ist
ein toller Essensbegleiter.
Jahrgang 2005, Fr. 19.90

Uceline

Verschollene Rebsorte, gesucht
und gefunden: Uvalino ist ein an-
spruchsvoller Wein jenseits des
Mainstreams. Wild und wiirzig,
milde Saure, kraftige Tannine.
Jahrgang 2004, 37,5¢l, Fr. 20.40

Keller mit einer Art Besucherzen-
trum zu gross vorkommt.

Die Abendstimmung lockt uns
rasch wieder ins Freie, und wir un-
ternehmen einen kleinen Spazier-
gang. Borios Reblagen liegen rund
um den Hiigel, der zwar nicht hher
als 300 Meter Gber Meer ragt, den-
noch eine weit reichende Sicht er-
laubt. Kein hoherer Gipfel wirft sei-
nen Schatten auf Haus und Hiigel,
«hier scheint die Sonne den ganzen
Tag», sagt Maria. Wenn das Wetter
stimme, «sieht man auf der einen
Seite die Alpen und auf der andern
den Apennin». Die ganze Landschaft
ist iibersdt mit Weinbergen, deren
Formen und Muster — vertikale Rei-
hen, horizontale, eng bestlickte, weit
bestlickte - wie eine Teppichausstel-
lung fiir Riesen wirken. Costigliole
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d’Asti, im Barbera- und Moscato-Ge-
biet gelegen, sei die grisste Weinbau-
gemeinde im ganzen Piemont, haben
wir gelesen.

Im kommenden Jahr kann Maria
Borio ihr 40-Jahr-«Dienstjubilaums»
als Winzerin feiern. Die Familie Borio
ist seit 1100 im Piemont ansdssig;
auch auf Cascina Castlet halt ein
Zweig seit langer Zeit die Stellung.
«Wer Reben bewirtschaftet, geht
nicht weg», sagt Maria lachend, «man
bleibt. Um eine schiéne Ernte einzu-
fahren, muss man jahrelang warten.
Getreide sit und schneidet man jedes
Jahr von neuem.» 1970 hat sie den
Betrieb vom Vater iibernommen, den
bei anderer Nachwuchskonstellation
ein Bruder geerbt hitte. Doch Ma-
riuccia war das einzige Kind. Gliick?
«Nein. Ein schones Abenteuer.»

Nistkasten statt

hohle Bdume: Maria Borio ersetzt den Vogeln verschwundenen Lebensraum.
Als Gegenleistung fressen die Vogel Rebschadlinge und andere Insekten.

Denn einfach waren die Anfange
gewiss nicht. «Die 1970er-Jahre
waren andere Zeiten, die Arbeiter
hétten einen Mann als Chef vorgezo-
gen. Einige sind auch gegangen.»
Nicht nur aus Griinden des «Ge-
schlechterkampfs», sondern auch
aus kommerziellen Uberlegungen:
Marias Vater beschiftigte «mezza-
dri», Halbpéchter, die vom Ertrag die
Halfte behalten durften. «Damals
gab es kaum Etiketten», erzdhlt
Maria, «die Weine waren einfach und
einheitlich.» Sie aber fiihrte die
griine Lese ein, die Ertragsreduktion.
Das passte vielen alten Mezzadri
nicht, sie rdumten ihren Platz. Thre
Nachfolger erhielten dann eine feste
Lohngarantie.

Heute bietet Maria Borio ein Dut-
zend Positionen an, eingeschlossen

drei Varianten Grappa. Dominierend
sind auf ihren gut 20 Hektaren unan-
gefochten die Rebsorten Barbera und
Moscato; in kleineren Mengen hat sie
auch Cabernet Sauvignon und Char-
donnay angepflanzt; neu ist eine alte
Sorte, Uvalino. Sie gilt als verschol-
len. Maria ist tiberzeugt, diese rote
Sorte wiederentdeckt zu haben. Den
Wein, den sie aus der Uvalino-Trau-
be keltert und den man lange lagern
kann, nennt sie Uceline — «uccellino»
heisst Vogelchen, und Vogel fressen
mit besonderer Freude die Beeren
dieser spét reifenden Sorte.

Nun kénnte sie den Vogeln tibel
gesonnen sein, doch das Gegenteil ist
der Fall: Beim Spaziergang ums
Haus fallen uns die vielen hilzernen
und ténernen Nistkdsten an Strom-
masten, Pfihlen und Pfosten auf. Sie
sind auf Marias Initiative hin am
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