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CASCINACASTLET

Cavourrina rigonfiadicantarelll

ngredienti S Vine giesto
* & cavouring” o rosette dipane  » 600 g di finferdi CﬂSﬂEt Rﬂﬁé
o cantarelll miet ffinfero, finferla, tromibetia da morto) Vinﬂ rosato

2 gpicchi d'aghe  * 1 cipolla blonda
* qualche fogha di santoreggla = 1 chuffo i prezzemolo
= ke foglie di 1 rametic di rosmaring  « 1 foglia di zahvia

* 1 rametto di dragoncalic = 1 cluffo di cerfoglio Uwe (vitignil: 80% Barbera, 20% ra

* | mazzetto di erba clpolina = 4 di di panna fresca MNebbicks e Grignoling

* 50 g dl burro  * Ttazzae di brodo o camne molto ristretto Maturazione: in acdaio

* 5@le, peEpe nemn Gradazione aleolica: 13,5% Vol

“La Cavourring & una tipica michetting milanese di semola Colore: rosa cerasuolo tenuwe

cgpl difficile da trovare: in atemativa wslamo la rosetia Profuma: sentor di frutti rossi con note
di ampone e di fragola

Owectzione Sapore: secoo, di buona strutiura, ele-

ganie, ha una buona persistenza in bocca
In un tegame scieghamo il bumo, uniamo la cipela, la santo-  Come servirlo: a 12- 1 °C, nel calice del
reggla, i rosmarino, il temo, la salva e I'agho tritati finemente.  rosso glovane
Soffrigglamo per qualche minuto & pol lasciamo intisphdire,  Zona di produzlone: Costighole dAsti,
quindi agglungiamo | funghi con la ghesta dose di saks e~ collina del Casvelleto
mettiamo sul fucca finché non & evaporata quasi tutta lac-  Prezze: 9 Euro
qua di vegetaziona. Aggumglama quind la panna & prose-
guiamo la cottura per une decina di minutl finchs la salsa
nin tende a diventars color crema carico).
Tosgkamo | funghl con uno schiumators @ uniamo alla saksa i
bredo & || pepe, lesciandola sul fucco finché non sl addensa.
el frattempo togkamo “il cappeling” alle cavowTine, Svuo-
tiamiole dell'eventuale molbca in eccesso & farclamole con
I funghd. Rimettiama | cappellind @ passiamole in formo per CASCIMA CASTLET
quakche minuto. Togkamo la salsa dal fuoco & eromatizzia- strada Castelbetoe &, 14055 Costighols dAsti
mola con I'erba clpolina sforbiciata & be restantl erbe tritate. (AT} - Tl 041 5851 - Fane 0141 961492
Aggiustiamoda di sale. Sanviamo la cavourning caldssima ab- casthet @@t - wanscasdnacsthet oom
bondantemente imorata con la salsa.
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